
Ostrica croccante e aneto
Crispy oyster and dill

Rapa, caviale e salsa allo Champagne
Turnip, caviar and Champagne sauce

Terrina di foie gras, rosa canina e pane al cioccolato
Foie gras terrine, rosehip and choccolate bread

“Pici e briciole” di capesante
“Pici e briciole” of scallops

Spaghetto, rapa rossa, cannolicchi, lime e basilico
Spaghetto, red beet, razor clams, lime and basil

Filetto di manzo, rosa di Gorizia, corbezzolo e fondo al lardo
Beef fillet, Gorizia rose, strawberry tree fruit, and lard jus

Tart al cioccolato fondente, peperoncino e lamponi
Dark choccolate, chili and raspberries tart

Valentine’sDay
MENU

Champagne Gallimard “Les Meurgers” Extra Brut
Franz Dahm Riesling Kabinett 2013
Primosic Chardonnay 2018
Barbaresco Elisa Ada Nada 2019
Moscato rosa Franz Haas

€ 80,00 per person

€ 190,00 per person


