
Ostriche, composta di cavolo cappuccio e salsa al Franciacorta 
Oysters, cabbage compote and Franciacorta sauce

Menu Vigilia
Polenta e baccalà

Polenta and salty cod fish

Radicchio tardivo, pinoli, erborinato ai frutti rossi e baslamico alle visciole
“Radicchio tardivo”, pinenuts, blue cheese and wild cherry vinegar

Fregola ai frutti di mare
Fregola and sea food

Linguine, burro e alici, bottarga e limone nero
Linguine, butter, anchovies, “Bottarga” and black lemon

Predessert

Mela con cannella, limoncello e gelato ai pinoli salati
Apple with cinnamon, limoncello and salty pine nuts ice cream

Panettone e zabaione 
€ 160,00

€ 80,00
Champagne Reserve Brut Allait 

Riesling Kabinet Franz Dahm 2013 
Timorasso Derthona Muntà l’è Ruma Vigneti Boveri Giacomo 2022 

Offrot Gemischter Satzn Widum Bauman 


